
 

 

 

TAFELF OLGE  
…………………………………………………………………………………………………………… 
 

Im Kloster Engelberg wird Essen seit 1120 mit Achtsamkeit, Tradition und Liebe zubereitet. 
Unsere Speisekarte folgt der klösterlichen Tafelfolge: vier Gänge, wie sie im Klosterkonvent 

üblich sind. Sie bringt die Schätze unserer Speisekammer und Bäckerei auf den Teller. 

 
 
 

SAISONAL, TAGESAKTUELL, KREATIV 

 
Lust auf etwas Besonderes?  

Unser Überraschungsmenü wird von Benji saisonal, tagesaktuell und mit viel Kreativität 
zusammengestellt – lassen Sie sich einfach überraschen. 

 
 
 
 

 4 GÄNGE NACH WAHL     Bestellung bis 19:30 Uhr 79 
 3 GÄNGE NACH WAHL 69 
 

 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 
 

 
 
 
 
 



 

 

 

TAFELFREUDEN  
…………………………………………………………………………………………………………… 

 
FRÜHLINGSSALAT | SPROSSEN 

Fruchtig-frische Rhabarbervinaigrette – leicht und aromatisch,  
begleitet von knusprigen Croûtons aus unserer Klosterbäckerei.  

Ein Genuss aus der Tradition, der den Beginn eines Mahls einläutet. 
10 

 
WEISSWEINSUPPE KLOSTER ENGELBERG 

Sanfte Weissweinsuppe, verfeinert mit würzigem Sbrinz aus «Sälmis» Produktion. 
Fein, leicht und aus klostereigenem Chasselas. 

13 

 
KALBSLEBER | KARTOFFELSTOCK 

Ein bodenständiges Gericht, wie es in früheren Klosterrefektorien geschätzt wurde:  
zarte Kalbsleber, harmonisch kombiniert mit süsslich-fruchtigen Äpfeln 

und währschaftem Kartoffelstock. 
36 

 
GESCHMORTES SCHWEINSBÄGGLI | POLENTA 

Zarte Schweinsbäggli, langsam geschmort und fein gewürzt – herzhaft,  
saftig und nach traditioneller Art. 

39 

 
CORDON BLEU VOM OBWALDNER KALB 

Gefüllt mit aromatischem Käse von der Gerschnialp und würzigem Bauernschinken. 
Dazu lauwarmer Kartoffel-Gurken-Salat, Preiselbeeren und ein Hauch Zitrone.  

Ein bodenständiger Genuss. 
43 

 
KLOSTER BLÄTTERTEIGPASTETLI 

Feiner Blätterteig, gefüllt mit saisonalem Gemüseragout. Ein Gericht, das die Schätze des 
Gartens und die klösterliche Liebe zum Backhandwerk vereint. 

29 

 
FRISCHE SPARGEL-RAVIOLI | CHERRYTOMATEN 
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit frischem Spargel, 

serviert mit aromatischen Cherrytomaten – leicht, frisch und saisonal inspiriert. 
28 

 
UNSERE HIMMLISCHEN EISAROMEN 

Vanille, Mokka, saisonales Sorbet 
  

 Preis pro Kugel 4.50 
 Portion Schlagrahm  1.50 


